PEPPARBERG

Langpeppar - Hel - EKO - 1000 g

"Langpeppar ar slakt med
svartpeppar, har sitt

Produktinformation ursprungifinaESEE.
odlas numera aven i stor

Artikelnummer: 2450 utstrackning i Indonesien.
Binomial nomenklatur: Pjper longum Den ar nagot sotare och
Vikt: 1000 g hetare dn konventionell

Typ: Hel

Ursprung: Indonesien svartpeppar.

Desinfektion: CO2
GMO: Nej
Max temp: 25°C
Bekampningsmedel: Kontrollerat enligt EU 396/2005
Bestrdlning: Nej
Tungmetallskontroll: Bly, kadmium, kvicksilver
Kvalitetskontroll: Okularkontrollerad (Sverige)
Certifiering: EU-ekologisk, EG 834/2007
Certifieringskod: SE-EKO-03

Langpeppar ger en tydlig hetta, speciellt i Idngkok, dar den framtrader tydligare i takt
med tillagningstiden. Doften ar s6t och aromatisk med svaga undertoner av kanel.
Anvands precis som svartpeppar, krossad, malen eller hel.

Pepparfrukterna kan enkelt brytas eller grovkrossas och anvandas i pepparkvarn.
Ekologisk Idngpeppar tillsammans med timjan och rosmarin blir en annorlunda viltkrydda
med sting!
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